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Heute,
Wie die Speisenkariern in Amenka aussatien, frivol,

fidel und ganz viel Art Deco. Dann emn sensationell

andersartiges Kochbuch mit Erain- und Beautyfood vom

Chefkoch des “lkarus” Johann Lafer verrat die ultimati-

ven Rezepte fir che fortgeschnttenen Schokoholics tnd

sonstige Sdffholes sowie schone Ennnerungen an die

Strassenkiichen in Bangkok
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=== Autos mit frohlichen Zechern knattern
durch die Weinberge, ausgelassene Mixologen schenken
aus Meterabstand ihre Cocktails in spitze Glaser, fast nack-
te Schonheiten jonglieren mit Gbergroften Champagner-
Bubbles.

Die ersten Speisenkarten kamen Mitte des 19. Jahrhun-
derts in Frankreich auf, doch die Amerikaner machten sie
alsbald nach und Ubertrafen sie durch grofiere Freiheiten
und fréhlichere, mitunter bizarre Einfélle. Dieser Band ver-
sammelt von den ersten Beispielen aus den 1850er Jahren
bis zur Griindung von Wolfgang Pucks “Spago” 1980 rund
800 Karten. Schade, man hatte gern noch bis heute weiter-
geblattert!

Wie gut gekocht wurde in der Prohibition und in den drei-
Riger Jahren, kann man nur erraten. Was es damals kos-
tete, kann man feststellen: Fir das gréfte Steak im New
Yorker Hofbrauhaus wurden zwei Dollar fiinfzig fallig, eine
Flasche Romanée Conti von 1934 kriegte man noch 1940
ftir neun Dollar.



